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RECETE SERVISI IREKS

Financier Kek
LUBECA MILK INTENSE %37 SUTLU DROP ile galisiimig

Sutli cikolatali kek:

Yumurta beyazi 0,220 kg
Toz seker 0,200 kg
Tereyadi 0,140 kg
LUBECA MILK INTENSE %37 SUTLU DROP 0,120 kg
Toz badem 0,160 kg
uUn 0,070 ka
Toplam agirlik 1,090 kg
Uygulama: Yumurta beyazi ile toz seker kabartilir. Tereyag eritilir ve eklenir.

LUBECA MILK INTENSE %37 SUTLU DROP cikolata ile karistirilir. Daha
sonra kuru malzemeler ile kanistirilir. Silikon kaliplara doldurulur.
180° C’de 15 -17 dakika pigirilir.

Frambuazli jel:

Frambuaz 0,290 kg
Toz seker 0,100 kg
Pecthin 0,004 kg
Toplam agirhk 0,394 kg
Uygulama: Frambuaz ve toz seker 40° C'ye kadar isitilir. Pecthin ile karigtirihr

102° C’'ye kadar kaynatilir. Soguduktan sonra keklerin tzerine kullanilir.
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